


Projeto de instalacao para churrasqueiras residenciais

FRENTE LATERAL

Medidas em cm Criticas (ATENCAOQ)

A (38,46 ou 56) X (41, 49 ou 59)
D Tijolo comum

|:| Tijolo refratario

Coifa

caixa de Forga lado .
esquerdo 110 ou 220 G""

FRENTE do grill
50, 60, 70, 80, 90 ou 100 CM
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— Granito
] Tijolo
12 &7 refratario
= de espelho
22x10x5cm
[ f{10f [ [ | Espaco 3 cm
— Laje de

O Vao (12 cm) pode ser preenchido com concreto
tijolo refratario ou areia 10 cm

\I

Parede de Tijolo
22x10x5cm

NAO colocar gaveta. Ela s6 serve para trincar
a churrasqueira. A grade da 1?2 galeria do grill
sai e fica facil retirar a cinza com uma pa e

fazer a limpeza do interior do grill.
40;147&;23«4[

{ V CM http://www.catira.com.br/lojavirtual/grill-alto-padrao-residencial.html




CHURRASQUEIRA A CARVAO + CHOPEIRA + FORNO PARA PIZZA
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CHURRASQUEIRA A GAS LINHA RESIDENCIAL
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CHURRASQUEIRA A CARVAO OU GAS LINHA COMERCIAL

Loja Vertual
W ?C http://www.catira.com.br/lojavirtual/churrasqueira-comercial.html




CHURRASQUEIRAS E GRELHAS COOKTOP

GRELHAS LEVADIGCAS AUTOMATICA E
CHURRASQUEIRAS COM ESPETOS ROTATIVOS
COOKTOP

O mais novo ELETRODOMESTICO

¢ Dispensa construcao de alvenaria
¢ Flexibilidade de instalacao
¢ Instalacao igual a de um fogao cooktop
¢ Totalmente integrada ao ambiente
e Grelhas e Churrasqueiras rotativas
Cooktop a carvao
e - e

-~
el ol
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e Grelhas Argentinas com 58,5 e 78,5
cm comprimento.

e Churrasqueiras com 7 ou 11 espetos
rotativos em 2 galerias + grelha

automatica embutida (opcional).
JWWM Bancada

?¥ cm SAC 24 horas (11) 9626-2331 / Secretaria eletrénica (11) 3042-6790

www.catira.com.br borges@catira.com.br catirachu@gmail.com Skype: catirachu




CHURRASQUEIRA A GAS LINHA COMERCIAL




GIRAGRILL EM INOX

Giragrill em aco inoxidavel, com espetos em Giragrill Premium em ago inoxidavel, com
inox e cabos de madeira marfim, acionados espetos em inox e cabos de madeira revestido
por 1 ou 2 motores elétricos bivolt. De 3 até 8 em aluminio, acionados por 1 ou 2 motores

espetos rotativos ou duplo 11 espetos rotativos elétricos bivolt. De 3 até 8 espetos rotativos ou
duplo 11 espetos rotativos.

Profundidade 44 cm - Altura 32,5 cm

Giragrill Kit 2003-3 espetos rotativos comprimento 46,2 cm
Giragrill Kit 2004-4 espetos rotativos comprimento 58,2 cm
Giragrill Kit 2005-5 espetos rotativos comprimento 70,2 cm
Giragrill Kit 2006-6 espetos rotativos comprimento 82,2 cm
Giragrill Kit 2008-8 espetos rotativos comprimento 106,2 cm
Profundidade 44 cm - Altura 45,5 cm

Giragrill Kit 2011-11 espetos rotativos comprimento 82,6 cm

.Za;a%u‘m[
‘P’ @CM http://www.catira.com.br/lojavirtual/carrinho-churrasqueiras.htmi




CHURRASQUEIRAS ROTATIVAS PARA ESPETINHOS (A GAS OU CARVAO)

e —

.-.-;.-'_..‘- =

A Carvao ou a Gas para 30 ou 60
espetinhos rotativos

A Carvéo para 10 espetinhos
rotativos

Loja Yertual

“\:\ ? c http://www.catira.com.br/lojavirtual/churrasqueira-comercial/espetinhos-rotativas-2.html




ELEVEGRIL PRIME INOX 2 mobELOS

EM INOX 304 COM GRELHA LEVADICA

+ 4 ESPETOS ROTATIVOS
71 CM COMPRIMENTO X 49 CM PROFUNDIDADE

EM INOX 304 COM GRELHA LEVADICA
71 CM COMPRIMENTO X 49 CM PROFUNDIDADE

Trava cias caness

Loja Yontual.

&‘E“Caﬁfui http://www.catira.com.brylojavirtual/carrinho-churrasqueiras.html




CHURRASQUEIRAS A BAFO

Apolo 11,10 e 9..
esmaltadas a fogo ou inox

,.4 oja Vertual

S Caﬁfui http://www.catira.com.br/lojavirtual/churrasqueiras/apolo-bafo.html




FORNO PARA PIZZA A GAS

Loja Virtual
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http://www.catira.com.br/lojavirtual/forno-para-pizza/forno-a-gas-para-assar-pizza.html




SelfCookingCenter

whitefficiency
Centro de cocccio comercial inteligente
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SelfCookingCenter ( Unico Centro de coccéio comercial inteligente)

FORNO COMBINADO - COCCAO INTELIGENTE:
N3o importa se é CARNE, PEIXE, AVES,
COMPLEMENTOS, OVOS, PRODUTOS DE BATATA,
PANIFICACAO, ETC.

Vocé néo precisa saber assar nada o equipamento -
SelfCookingCenter assa para vocé. E s6 informar:

1) O produto (carne, peixe, ave, complemento, etc.);
2) A grossura (se é fino ou grosso);
3) O padrao de cor desejado da superficie
externa (de claro até escuro);
4) O ponto desejado da suculéncia interna (de
mal passado a bem passado);
5) Fechar a porta e pronto.
O equipamento informa:
6) Quando deve colocar o produto;
7) Faz a coccao (ele controla, automaticamente a
energia, tempo, calor e umidade ideais para a
coccao do produto selecionado fazendo 60 medicdes
por minuto);
: 8) Quando o produto ficar pronto ele informa. (crocante
Veja o funcionamento nestes links e dourado externamente e suculento internamente.)
1) Filme de 3 minutos para vc conhecer um pouco do equipamento SelfCookingCenter.
https://docs.google.com/file/d/0B41d67G5IgfPWIBHCcWZqQmQ4R0U/edit?usp=sharin
2) Uns filmes com mais de 20 preparacoes (receitas) diferentes feitas no equipamento SelfCookingCenter .
https://docs.google.com/folder/d/0B41d67G5IgfPR2NqZW50ONktMbkk/edit?usp=sharing
3) link do catalogo em pdf dos acessorios e modelos do equipamento SelfCookingCenter .
https://docs.google.com/file/d/0B41d67G5IgfPYzlkdOhodOFsckk/edit?usp=sharing
4) Simule a economia que o SelfCookingCenter pode gerar em seu estabelecimento.

http://www.rational-online.com/pt/customer_groups/fast_food/ff_costeff_ ectiveness/index.html
5)Algumas fotos.
https://drive.google.com/folderview?id=0B41d67G5IgfPWDBYbU5TVzFucOk&usp=sharing

40;’47(_75«4[

‘Caﬁnﬁ http://www.catira.com.br/lojavirtual/rational.html




SelfCookingCenter ( Unico Centro de coccéio comercial inteligente)

LUCROS CLAROS

®Reducao de 20% na aquisicao de matéria prima
carnes, frangos e aves. (controles precisos e
automaticos de energia, tempo, calor e umidade);

®Reducao do uso de gordura em 95% de frituras:
batatas, frangos, empanados e etc. (somente com
uma pulverizacao na superficie com 6leo ou azeite);

® Reducao do consumo de energia elétrica em 70% em
relacao a uma cozinha tradicional, ou, 30% em relacao
a uma cozinha que ja possua um forno combinado;

® Reducao de 30% no tempo de preparo. (devido a
eliminacao de atividades rotineiras, controles, lim-
pezas e etc. A limpeza do equipamento ou cocgao,
podem ser feitas a noite automaticamente com eco-
nomia de agua, energia elétrica, produtos quimicos

P ,_,; i e sem nenhuma mao de obra, tudo é automatizado);
PUCRE ®Elimina controles, mao de obra e tempo, além de
propiciar uma padronizacao dos produtos, pois,
sai tudo sempre igual em todas as bandejas.

RATHAL |
Cookinglive®

Comprove na pratica o desempenho dos
nossos equipamentos, sem compromisso.

Venha participar gratuitamente dos nossos
seminarios, onde desmastramos ao vivo tudo
que o equipamento pode fazer para agilizar
e reduzir custos no seu restaurante,
churrascaria, cozinha industrial, rotisserie,
Loja Yontaal o food service, choperia, boteco, residéncia, etc.

‘{‘*{Caﬁw http://www.catira.com.br/lojavirtual/rational.html




11-99626-2331 (24 horas)

’ ‘ : catirachu@gmail.com
borges@catira.com.br

CHURRASCOS : ) o
QUALIDADE EM 12 LUGAR L3942 :)790 (Secretaria

Especificacoes
SelfCookingCentere whitefficiencye mod.101-E (10 x 1/1 GN)
Elétrico

Caracterizagao

» Aparelho de cocgdo para a cocgdo automatica (modo automatico) de Carne, Aves, Peixe,
Legumes e Guarnigbes, Pratos a base de ovos/Sobremesas, Produtos de pastelaria/padaria,
bem como, para o Finishing automatico. Com sistemas inteligentes para a optimizacao
de cargas mistas na produgdo e na carta, assim como sistemas automaticos de limpeza e
conservagao.

Seguranca de trabalho

e Pastilhas de detergente e de conservacdo (detergente sdlido) para maior seguranga e
protecdo da saude

e Interface USB para a saida de dados HACCP a um stick USB ou para uma fécil atualizacao
do software

e Limitador térmico de seguranga para o gerador de vapor e para 0 aquecimento a ar quente

e Homologado para um funcionamento sem monitorizacdo humana, segundo VDE

e Altura de insergdo maxima de 1,60 m, utilizando um armario original inferior

¢ Ventilador com rotor de freio integrado

e Puxador da porta com fungdo direita/esquerda e de fecho por empurrao

Operacao

e Uso auto-intuitivo, adapta-se a rotina de utilizagdo

e MyDisplay - auto configuravel, personalizavel (imagens, texto, etc.)

« 8,5" Monitor cores TFT e ecrd tactil com simbolos intuitivos para facil operagdo

e Fungdo de ajuda online, manual de instrugdes de servigo e livro de cozinha

e e W . ~ .
| S— Limpeza, manutengao e seguranga operacional
B . e Sistema de limpeza e de conservacao automatico, independente da pressdo da rede, para
Fungao - Modo automatico forno e gerador de vapor

Nos 7 tipos de funcionamento 0 modo automatico  « 7 njveis de limpeza para a limpeza e conservagdo auténoma (sem monitorizag&o), também
identifica automaticamente as exigéncias durante a noite

especificas do produto, assim como, o tamanho do 4 | jmpeza e descalcificacio automatica de gerador de vapor

produto a cozer e a quantidade carregada. e Solicitacdo automatica de limpeza com aviso do nivel de limpeza e da quantidade de produto
""""""""""""""""""""" do grau de sujidade
Modo de Forno Combinado ¢ Visualizagdo do grau de sujidade e estado do manutengao

Vapor entre 300 C e 1300 C * Sistema de diagndstico com indicagdes automaticas de avisos de servigo

e Funcdo Auto teste para ativar o teste do equipamento.

Equipamento

e Sensor do nucleo térmico com 6 pontos de medicdo, assim como corregdo automatica em
caso de introdugao incorreta e posicionador para o sensor de temperatura

Combinacdo de vapor e calor 30  * ClimaPlus Control - medigéo, ajuste e regulagdo da humidade com exatiddo percentual

°C-300 °C * Memoéria de programacao para, pelo menos, 350 programas de cozedura com até 12 passos
cada

¢ 3 niveis de vaporizagdo de 30 °C a 300 °C com ar quente ou combinado

e Interface USB

Ar quente de 30° C a 300° C

|ﬁ‘] Izm |&

HiDensityControf®  Gerador de alta poténcia de vapor fresco com descalcificacdo automatica
L ¢ 5 velocidades do ar, programaveis
D:ll}i"/@ distribuicdo patenteada de energia , gjstema integrado de separacdo de gordura, sem filtro adicional de gordura, sem
na camara de cocgdo necessidade de servicos de manutencdo

e Descalcificacdo automatica - ndo necessita de um sistemas para filtrar agua

e Valvulas magnéticas separadas para dgua normal e dagua mole

Efficient LevelControf’ ELC® « Fungdo Cool-Down para arrefecimento rapido do forno por meio dum rotor do ventilador
/@ Cargas mistas com monitorizacdo e Adaptagio automatica as particularidades do lugar de instalacdo (altitude, clima, etc.)

individual dos tabuleiros inseridos e Porta do aparelho com vidro duplo retro ventilado e vidro interior orientdvel
e com programagdo do tempo em e Bastidores pendentes extraiveis, orientaveis, com guia adicional para o coletor de gordura
fungdo da carga de cada tabuleiro e Material interior e exterior em ago inoxidavel DIN 1.4301
e Ducha retratil integrada
e Admite conexao fixa a tubagem de esgoto conforme a SVGW
e Protecdo IPX 5 contra salpicados de agua
i SistemaAde limpeza e manNutengéo ¢ Alimentac3o de energia conforme as necessidades
. para a camara de confecgdo e o e Tabuleiro longitudinal para 1/1,1/2, 2/3, 1/3, 2/8 acessérios GN
gerador de vapor ¢ 5 velocidades programaveis de circulagdo do ar
e Arranque automatico do aparelho com programacdo de data e hora de arranque

CareControl
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CHURRASCOS
QUALIDADE EM 1° LUGAR

11-99626-2331 (24 horas)
catirachu@gmail.com

borges@catira.com.br

+ 11-3042-6790 (Secretaria
eletronica)

Especificacdes/Folha de dados

- SelfCookingCentere whitefficiencye mod.101-E (10 x 1/1 GN)

Elétrico
i | b - § i i

. Alimentag&o de agua comum (&gua fria)

. Alimentagdo de agua fria

. Alimentacdo de dgua mole ou agua quente
. Ligagdo para descarga de agua

. Ligagdo eléctrica

. Ligagao equipotencial

. Tubo de evacuagdo do ar DN 60

. Distancia minima 50 mm

. Medidas em mm (polegadas)

LIS 5T

OVCoONOOUTE, WN

Informagdo técnica
Tabuleiro longitudinal  1/1, 1/2, 2/3, 1/3, 2/8 | Pressao de agua: 150-600 kPa / Poténcia "Ar quente": 18 kW
para: GN 0,15-0,6 Mpa / 1,5 -| Peso (rede): 132,5 kg
Capacidade: 10 x 1/1 GN 6 bar Peso (bruta): 151,5 kg
NO© de refeigdes por dia: 80-150 Ligacdo para descarga DN 50 mm
Largura: 847 mm de agua: Ligacdo a rede Proteccdo cabo
Profundidade: 771 mm Carga conectada 18,6 kW fusivel 10
Altura: 1.042 mm electricidade: 3 AC 220V 3x62A
Ligagdo de agua 3/4" /d1/2" Poténcia "Vapor": 18 kW 50/60Hz

Tensdes especiais sob encomenda

Instalagao

e Distancia minima no caso de fontes de calor no lado esquerdo 350 mm
e Em todos os outros paises devem ser observadas as respectivas normas e regulamentos, que se apliquem localmente

Opcoes

e \ersdo para navios

* Modelo de seguranga/de penitenciaria

* Batente a esquerda para porta do equipamento

e Sensor Sous-Vide da temperatura do nucleo

e Escoamento integrado de gordura

e Interface Ethernet

e Contato sem potencial para indicador de operagao

e Fecho de segurancga

e Sensor da temperatura do nucleo conectavel externamente

* Pacote armacgdo movel de carga multipla

¢ Visor de funcionamento com trava

e Conecgdo para otimizagdo de energia "Sicotronic" + Contato
sem potencia para indicador de operagao

¢ \oltagens especiais

¢ external signal unit connection

Catira Churrascos
Sao Paulo, SP,
Tel.: +55 (11) 9.9626-2331, Fax.: +55 (11) 3042-6790

Acessorios

e Recipientes, chapas, grelhas da norma gastronémica

e Armagdes inferiores/armarios inferiores

e Thermocover

e Carrinho de transporte

¢ Coifa de exaustao Plus - Coifa de condensacdo com tecnologia de filtrado especial
» UltraVent exaustor de condensagao

e UltraVent

e Conjunto de montagem Combi-Duo para 2 aparelhos sobre posicionados

¢ KitchenManagement System

¢ Blindagem térmica para a parede lateral esquerda

e Superspike (grelhas para aves), CombiGrill (grelhas)

e Armacdo movel para carga multipla para padeiros e utilizagdo em grelhados
e Rac movel medidas padaria

e Armacdo mdvel para carga multipla para padeiros e utilizagdo em grelhados
e Pastilhas de detergente e de conservagao

* Recipiente coletor de gordura

e Armacdo mével de carga multipla para pratos

e Lampada de aviso

» Catering kit

Visite-nos na Internet: www.catira.com.br/lojavirtual/rational

Sujeiro a alteragdes técnicas que constituam um progresso tecnoldgico
Pag.: 02/02



11-99626-2331 (24 horas)

’ ‘ : catirachu@gmail.com
borges@catira.com.br

CHURRASCOS : ) o
QUALIDADE EM 12 LUGAR L3942 :)790 (Secretaria

Especificacoes
SelfCookingCentere whitefficiencye mod.61-E (6 x 1/1 GN)
Elétrico

Caracterizagao

» Aparelho de cocgdo para a cocgdo automatica (modo automatico) de Carne, Aves, Peixe,
Legumes e Guarnigbes, Pratos a base de ovos/Sobremesas, Produtos de pastelaria/padaria,
bem como, para o Finishing automatico. Com sistemas inteligentes para a optimizacao
de cargas mistas na produgdo e na carta, assim como sistemas automaticos de limpeza e
conservagao.

Seguranca de trabalho

e Pastilhas de detergente e de conservacdo (detergente sdlido) para maior seguranga e
protecdo da saude

e Interface USB para a saida de dados HACCP a um stick USB ou para uma fécil atualizacao
do software

e Limitador térmico de seguranga para o gerador de vapor e para 0 aquecimento a ar quente

e Homologado para um funcionamento sem monitorizacdo humana, segundo VDE

e Altura de insergdo maxima de 1,60 m, utilizando um armario original inferior

¢ Ventilador com rotor de freio integrado

e Puxador da porta com fungdo direita/esquerda e de fecho por empurrao

Operacao

e Uso auto-intuitivo, adapta-se a rotina de utilizagdo

e MyDisplay - auto configuravel, personalizavel (imagens, texto, etc.)

« 8,5" Monitor cores TFT e ecrd tactil com simbolos intuitivos para facil operagdo

e Fungdo de ajuda online, manual de instrugdes de servigo e livro de cozinha

e e W . ~ .
| S— Limpeza, manutengao e seguranga operacional
B . e Sistema de limpeza e de conservacao automatico, independente da pressdo da rede, para
Fungao - Modo automatico forno e gerador de vapor

Nos 7 tipos de funcionamento 0 modo automatico  « 7 njveis de limpeza para a limpeza e conservagdo auténoma (sem monitorizag&o), também
identifica automaticamente as exigéncias durante a noite

especificas do produto, assim como, o tamanho do 4 | jmpeza e descalcificacio automatica de gerador de vapor

produto a cozer e a quantidade carregada. e Solicitacdo automatica de limpeza com aviso do nivel de limpeza e da quantidade de produto
""""""""""""""""""""" do grau de sujidade
Modo de Forno Combinado ¢ Visualizagdo do grau de sujidade e estado do manutengao

Vapor entre 300 C e 1300 C * Sistema de diagndstico com indicagdes automaticas de avisos de servigo

e Funcdo Auto teste para ativar o teste do equipamento.

Equipamento

e Sensor do nucleo térmico com 6 pontos de medicdo, assim como corregdo automatica em
caso de introdugao incorreta e posicionador para o sensor de temperatura

Combinacdo de vapor e calor 30  * ClimaPlus Control - medigéo, ajuste e regulagdo da humidade com exatiddo percentual

°C-300 °C * Memoéria de programacao para, pelo menos, 350 programas de cozedura com até 12 passos
cada

¢ 3 niveis de vaporizagdo de 30 °C a 300 °C com ar quente ou combinado

e Interface USB

Ar quente de 30° C a 300° C

|ﬁ‘] Izm |&

HiDensityControf®  Gerador de alta poténcia de vapor fresco com descalcificacdo automatica
L ¢ 5 velocidades do ar, programaveis
D:ll}i"/@ distribuicdo patenteada de energia , gjstema integrado de separacdo de gordura, sem filtro adicional de gordura, sem
na camara de cocgdo necessidade de servicos de manutencdo

e Descalcificacdo automatica - ndo necessita de um sistemas para filtrar agua

e Valvulas magnéticas separadas para dgua normal e dagua mole

Efficient LevelControf’ ELC® « Fungdo Cool-Down para arrefecimento rapido do forno por meio dum rotor do ventilador
/@ Cargas mistas com monitorizacdo e Adaptagio automatica as particularidades do lugar de instalacdo (altitude, clima, etc.)

individual dos tabuleiros inseridos e Porta do aparelho com vidro duplo retro ventilado e vidro interior orientdvel
e com programagdo do tempo em e Bastidores pendentes extraiveis, orientaveis, com guia adicional para o coletor de gordura
fungdo da carga de cada tabuleiro e Material interior e exterior em ago inoxidavel DIN 1.4301
e Ducha retratil integrada
e Admite conexao fixa a tubagem de esgoto conforme a SVGW
e Protecdo IPX 5 contra salpicados de agua
i SistemaAde limpeza e manNutengéo ¢ Alimentac3o de energia conforme as necessidades
. para a camara de confecgdo e o e Tabuleiro longitudinal para 1/1,1/2, 2/3, 1/3, 2/8 acessérios GN
gerador de vapor ¢ 5 velocidades programaveis de circulagdo do ar
e Arranque automatico do aparelho com programacdo de data e hora de arranque

CareControl
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11-99626-2331 (24 horas)
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CHURRASCOS
QUALIDADE EM 1° LUGAR

catirachu@gmail.com

borges@catira.com.br

+ 11-3042-6790 (Secretaria
eletronica)

Especificacdes/Folha de dados
SelfCookingCentere whltefﬁC|ency® mod.61-E (6 x 1/1 GN) - Elétrico

1. Alimentacdo de agua comum (agua

o O-E

fria)

| 2. Alimentagdo de agua fria

3. Alimentagdo de agua mole ou agua
quente

. Ligacdo para descarga de agua

. Ligagdo eléctrica

. Ligagao equipotencial

. Tubo de evacuagao do ar DN 60

. Distéancia minima 50 mm

. Medidas em mm (polegadas)
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Informacdo técnica

Tabuleiro longitudinal 1/1,1/2,2/3,1/3, 2/8 Pressdo de agua: 150-600 kPa / Poténcia "Ar quente": 10,3 kW
para: GN 0,15-0,6 Mpa/ 1,5 -  Peso (rede): 112,5 kg
Capacidade: 6 x1/1 GN 6 bar Peso (bruta): 127,5 kg
N© de refeigdes por dia: 30-80 Ligagdo para descarga DN 50 mm

Largura: 847 mm de agua: Ligacdo a rede Proteccdo cabo
Profundidade: 771 mm Carga conectada 11 kW fusivel 6
Altura: 782 mm electricidade: 3 AC 220V 3x30A

Ligacdo de agua 3/4" /d1/2" Poténcia "Vapor": 9 kw 50/60Hz

(tubo flexivel de ar
comprimido):

Tensdes especiais sob encomenda

Instalagao

e Distancia minima no caso de fontes de calor no lado esquerdo 350 mm
e Em todos os outros paises devem ser observadas as respectivas normas e regulamentos, que se apliquem localmente

Opcoes

e \ersdo para navios

* Modelo de seguranga/de penitenciaria

* Batente a esquerda para porta do equipamento

e Sensor Sous-Vide da temperatura do nucleo

e Escoamento integrado de gordura

e Interface Ethernet

e Contato sem potencial para indicador de operagao

e Fecho de segurancga

e Sensor da temperatura do nucleo conectavel externamente

* Pacote armacgdo movel de carga multipla

¢ Visor de funcionamento com trava

e Conecgdo para otimizagdo de energia "Sicotronic" + Contato
sem potencia para indicador de operagao

¢ \oltagens especiais

¢ external signal unit connection

Acessorios

e Recipientes, chapas, grelhas da norma gastronémica

e Armagdes inferiores/armarios inferiores

e Thermocover

e Carrinho de transporte

¢ Coifa de exaustao Plus - Coifa de condensacdo com tecnologia de filtrado especial
» UltraVent exaustor de condensagao

e UltraVent

e Conjunto de montagem Combi-Duo para 2 aparelhos sobre posicionados

¢ KitchenManagement System

¢ Blindagem térmica para a parede lateral esquerda

e Superspike (grelhas para aves), CombiGrill (grelhas)

e Armacdo movel para carga multipla para padeiros e utilizagdo em grelhados
e Rac movel medidas padaria

e Armacdo mdvel para carga multipla para padeiros e utilizagdo em grelhados
e Pastilhas de detergente e de conservagao

* Recipiente coletor de gordura

e Armacdo mével de carga multipla para pratos

e Lampada de aviso

» Catering kit

Catira Churrascos
Sao Paulo, SP,
Tel.: +55 (11) 9.9626-2331, Fax.: +55 (11) 3042-6790
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Especificacoes
SelfCookingCentere whitefficiencye mod.101-G (10 x 1/1 GN)
Gas

Caracterizagao

» Aparelho de cocgdo para a cocgdo automatica (modo automatico) de Carne, Aves, Peixe,
Legumes e Guarnigbes, Pratos a base de ovos/Sobremesas, Produtos de pastelaria/padaria,
bem como, para o Finishing automatico. Com sistemas inteligentes para a optimizacao
de cargas mistas na produgdo e na carta, assim como sistemas automaticos de limpeza e
conservagao.

Seguranca de trabalho

e Pastilhas de detergente e de conservacdo (detergente sdlido) para maior seguranga e
protecdo da saude

e Interface USB para a saida de dados HACCP a um stick USB ou para uma fécil atualizacao
do software

e Limitador térmico de seguranga para o gerador de vapor e para 0 aquecimento a ar quente

e Homologado para um funcionamento sem monitorizacdo humana, segundo VDE

e Altura de insergdo maxima de 1,60 m, utilizando um armario original inferior

¢ Ventilador com rotor de freio integrado

e Puxador da porta com fungdo direita/esquerda e de fecho por empurrao

Operacao

e Uso auto-intuitivo, adapta-se a rotina de utilizagdo

e MyDisplay - auto configuravel, personalizavel (imagens, texto, etc.)

« 8,5" Monitor cores TFT e ecrd tactil com simbolos intuitivos para facil operagdo

e Fungdo de ajuda online, manual de instrugdes de servigo e livro de cozinha

e e W . ~ .
| S— Limpeza, manutengao e seguranga operacional
B . e Sistema de limpeza e de conservacao automatico, independente da pressdo da rede, para
Fungao - Modo automatico forno e gerador de vapor

Nos 7 tipos de funcionamento 0 modo automatico  « 7 njveis de limpeza para a limpeza e conservagdo auténoma (sem monitorizag&o), também
identifica automaticamente as exigéncias durante a noite

especificas do produto, assim como, o tamanho do 4 | jmpeza e descalcificacio automatica de gerador de vapor

produto a cozer e a quantidade carregada. e Solicitacdo automatica de limpeza com aviso do nivel de limpeza e da quantidade de produto
""""""""""""""""""""" do grau de sujidade
Modo de Forno Combinado ¢ Visualizagdo do grau de sujidade e estado do manutengao

Vapor entre 300 C e 1300 C * Sistema de diagndstico com indicagdes automaticas de avisos de servigo

e Funcdo Auto teste para ativar o teste do equipamento.

Equipamento

e Sensor do nucleo térmico com 6 pontos de medicdo, assim como corregdo automatica em
caso de introdugao incorreta e posicionador para o sensor de temperatura

Combinacdo de vapor e calor 30  * ClimaPlus Control - medigéo, ajuste e regulagdo da humidade com exatiddo percentual

°C-300 °C * Memoéria de programacao para, pelo menos, 350 programas de cozedura com até 12 passos
cada

¢ 3 niveis de vaporizagdo de 30 °C a 300 °C com ar quente ou combinado

e Interface USB

Ar quente de 30° C a 300° C

|ﬁ‘] Izm |&

HiDensityControf®  Gerador de alta poténcia de vapor fresco com descalcificacdo automatica
L ¢ 5 velocidades do ar, programaveis
D:ll}i"/@ distribuicdo patenteada de energia , gjstema integrado de separacdo de gordura, sem filtro adicional de gordura, sem
na camara de cocgdo necessidade de servicos de manutencdo

e Descalcificacdo automatica - ndo necessita de um sistemas para filtrar agua

e Valvulas magnéticas separadas para dgua normal e dagua mole

Efficient LevelControf’ ELC® « Fungdo Cool-Down para arrefecimento rapido do forno por meio dum rotor do ventilador
/@ Cargas mistas com monitorizacdo e Adaptagio automatica as particularidades do lugar de instalacdo (altitude, clima, etc.)

individual dos tabuleiros inseridos e Porta do aparelho com vidro duplo retro ventilado e vidro interior orientdvel
e com programagdo do tempo em e Bastidores pendentes extraiveis, orientaveis, com guia adicional para o coletor de gordura
fungdo da carga de cada tabuleiro e Material interior e exterior em ago inoxidavel DIN 1.4301
e Ducha retratil integrada
e Admite conexao fixa a tubagem de esgoto conforme a SVGW
e Protecdo IPX 5 contra salpicados de agua
i SistemaAde limpeza e manNutengéo ¢ Alimentac3o de energia conforme as necessidades
. para a camara de confecgdo e o e Tabuleiro longitudinal para 1/1,1/2, 2/3, 1/3, 2/8 acessérios GN
gerador de vapor ¢ 5 velocidades programaveis de circulagdo do ar
e Arranque automatico do aparelho com programacdo de data e hora de arranque

CareControl
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Especificacdoes/Folha de dados

- SelfCookingCentere whitefficiencye mod.101-G (10 x 1/1 GN)

Gas

Informagao técnica

1. Alimentacdo de agua comum (agua
fria)

2. Alimentacdo de agua fria

3. Alimentagdo de agua mole ou agua
quente

4. Ligagdo para descarga de agua

5. Ligacdo eléctrica

6. Ligagdo equipotencial

7. Tubo de evacuacdo do ar DN 60

8. Ligagdo de gas 3/4"

9. Tubo de escape - gas (vapor)

10. Tubo de escape - gas (ar quente)
11. Distancia minima 50 mm

12. Medidas em mm (polegadas)

Tabuleiro longitudinal 1/1,1/2, 2/3, 1/3, 2/8 Ligagdo para descarga DN 50 mm Carga nominal térmica 22 kW
para: GN de agua: gas natural:

Capacidade: 10 x 1/1 GN Carga conectada 0,5 kW Carga nominal térmica 20 kW

NO de refeigdes por dia: 80-150 electricidade: gas natural "Vapor":

Largura: 847 mm Peso (rede): 149,5 kg Carga nominal térmica 22 kW
Profundidade: 771 mm Peso (bruta): 168 kg gas natural "Ar quente":

Altura: 1.042 mm Transporte / Ligagao de 3/4''NPT

Ligacdo de agua 3/4" / d 1/2" gas: Ligacdo a rede Proteccdo cabo

(tubo flexivel de ar
comprimido):

Pressdo de agua:

150-600 kPa /
0,15-0,6 Mpa / 1,5 -

Carga nominal térmica 22 kW fusivel 4
gas liquido LPG: 1 NAC 127V 1x15A
Poténcia "Vapor": 20 kW 50/60Hz

Poténcia "Ar quente": 22 kW TensOes especiais sob encomenda

6 bar

Instalagao

e Distancia minima no caso de fontes de calor no lado esquerdo 350 mm
e Em todos os outros paises devem ser observadas as respectivas normas e regulamentos, que se apliquem localmente

Opgoes

e \/ersdo para navios

* Modelo de seguranga/de penitenciaria

e Batente a esquerda para porta do equipamento

e Sensor Sous-Vide da temperatura do nuacleo

e Escoamento integrado de gordura

e Interface Ethernet

e Contato sem potencial para indicador de operagao

e Fecho de segurancga

e Sensor da temperatura do nlcleo conectavel externamente

e Pacote armacgdo movel de carga multipla

¢ Visor de funcionamento com trava

¢ Conecgao para otimizagao de energia "Sicotronic" + Contato
sem potencia para indicador de operacao

* \/oltagens especiais

» external signal unit connection

Catira Churrascos
Sao Paulo, SP,

Tel.: +55 (11) 9.9626-2331, Fax.: +55 (11) 3042-6790

Acessorios

e Recipientes, chapas, grelhas da norma gastronémica

e Armacdes inferiores/armarios inferiores

e Thermocover

e Carrinho de transporte

e Coifa de exaustao Plus - Coifa de condensacdo com tecnologia de filtrado especial
e UltraVent exaustor de condensagao

e UltraVent

e Conjunto de montagem Combi-Duo para 2 aparelhos sobre posicionados

¢ KitchenManagement System

e Blindagem térmica para a parede lateral esquerda

e Superspike (grelhas para aves), CombiGrill (grelhas)

e Armagdo movel para carga multipla para padeiros e utilizagdo em grelhados
e Rac movel medidas padaria

e Armacdo mdvel para carga multipla para padeiros e utilizagdo em grelhados
e Pastilhas de detergente e de conservagdo

* Recipiente coletor de gordura

e Armacdo mével de carga multipla para pratos

e Ldmpada de aviso

» Catering kit

Visite-nos na Internet: www.catira.com.br/lojavirtual/rational

Sujeiro a alteragdes técnicas que constituam um progresso tecnoldgico
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Especificacoes
SelfCookingCentere whitefficiencye mod.61-G (6 x 1/1 GN)
GAS

Caracterizagao

» Aparelho de cocgdo para a cocgdo automatica (modo automatico) de Carne, Aves, Peixe,
Legumes e Guarnigbes, Pratos a base de ovos/Sobremesas, Produtos de pastelaria/padaria,
bem como, para o Finishing automatico. Com sistemas inteligentes para a optimizacao
de cargas mistas na produgdo e na carta, assim como sistemas automaticos de limpeza e
conservagao.

Seguranca de trabalho

e Pastilhas de detergente e de conservacdo (detergente sdlido) para maior seguranga e
protecdo da saude

e Interface USB para a saida de dados HACCP a um stick USB ou para uma fécil atualizacao
do software

e Limitador térmico de seguranga para o gerador de vapor e para 0 aquecimento a ar quente

e Homologado para um funcionamento sem monitorizacdo humana, segundo VDE

e Altura de insergdo maxima de 1,60 m, utilizando um armario original inferior

¢ Ventilador com rotor de freio integrado

e Puxador da porta com fungdo direita/esquerda e de fecho por empurrao

Operacao

e Uso auto-intuitivo, adapta-se a rotina de utilizagdo

e MyDisplay - auto configuravel, personalizavel (imagens, texto, etc.)

« 8,5" Monitor cores TFT e ecrd tactil com simbolos intuitivos para facil operagdo

e Fungdo de ajuda online, manual de instrugdes de servigo e livro de cozinha

e e W . ~ .
| S— Limpeza, manutengao e seguranga operacional
B . e Sistema de limpeza e de conservacao automatico, independente da pressdo da rede, para
Fungao - Modo automatico forno e gerador de vapor

Nos 7 tipos de funcionamento 0 modo automatico  « 7 njveis de limpeza para a limpeza e conservagdo auténoma (sem monitorizag&o), também
identifica automaticamente as exigéncias durante a noite

especificas do produto, assim como, o tamanho do 4 | jmpeza e descalcificacio automatica de gerador de vapor

produto a cozer e a quantidade carregada. e Solicitacdo automatica de limpeza com aviso do nivel de limpeza e da quantidade de produto
""""""""""""""""""""" do grau de sujidade
Modo de Forno Combinado ¢ Visualizagdo do grau de sujidade e estado do manutengao

Vapor entre 300 C e 1300 C * Sistema de diagndstico com indicagdes automaticas de avisos de servigo

e Funcdo Auto teste para ativar o teste do equipamento.

Equipamento

e Sensor do nucleo térmico com 6 pontos de medicdo, assim como corregdo automatica em
caso de introdugao incorreta e posicionador para o sensor de temperatura

Combinacdo de vapor e calor 30  * ClimaPlus Control - medigéo, ajuste e regulagdo da humidade com exatiddo percentual

°C-300 °C * Memoéria de programacao para, pelo menos, 350 programas de cozedura com até 12 passos
cada

¢ 3 niveis de vaporizagdo de 30 °C a 300 °C com ar quente ou combinado

e Interface USB

Ar quente de 30° C a 300° C

|ﬁ‘] Izm |&

HiDensityControf®  Gerador de alta poténcia de vapor fresco com descalcificacdo automatica
L ¢ 5 velocidades do ar, programaveis
D:ll}i"/@ distribuicdo patenteada de energia , gjstema integrado de separacdo de gordura, sem filtro adicional de gordura, sem
na camara de cocgdo necessidade de servicos de manutencdo

e Descalcificacdo automatica - ndo necessita de um sistemas para filtrar agua

e Valvulas magnéticas separadas para dgua normal e dagua mole

Efficient LevelControf’ ELC® « Fungdo Cool-Down para arrefecimento rapido do forno por meio dum rotor do ventilador
/@ Cargas mistas com monitorizacdo e Adaptagio automatica as particularidades do lugar de instalacdo (altitude, clima, etc.)

individual dos tabuleiros inseridos e Porta do aparelho com vidro duplo retro ventilado e vidro interior orientdvel
e com programagdo do tempo em e Bastidores pendentes extraiveis, orientaveis, com guia adicional para o coletor de gordura
fungdo da carga de cada tabuleiro e Material interior e exterior em ago inoxidavel DIN 1.4301
e Ducha retratil integrada
e Admite conexao fixa a tubagem de esgoto conforme a SVGW
e Protecdo IPX 5 contra salpicados de agua
i SistemaAde limpeza e manNutengéo ¢ Alimentac3o de energia conforme as necessidades
. para a camara de confecgdo e o e Tabuleiro longitudinal para 1/1,1/2, 2/3, 1/3, 2/8 acessérios GN
gerador de vapor ¢ 5 velocidades programaveis de circulagdo do ar
e Arranque automatico do aparelho com programacdo de data e hora de arranque

CareControl
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eletronica) -
(RATUONAL) Especificacdoes/Folha de dados
- SelfCookingCentere whitefficiencye mod.61-G (6 x 1/1 GN)
: —T— G?s. — —= 1. Alimentagdo de agua comum (agua
fria)

2. Alimentacédo de agua fria

3. Alimentacdo de dgua mole ou agua
quente

4. Ligacao para descarga de agua

5. Ligagdo eléctrica

6. Ligacdo equipotencial

7. Tubo de evacuagdo do ar DN 60

8. Ligagdo de gas 3/4"

9. Tubo de escape - gas (vapor)

10. Tubo de escape - gas (ar quente)
11. Distancia minima 50 mm

12. Medidas em mm (polegadas)

Informacdo técnica

Tabuleiro longitudinal 1/1,1/2,2/3,1/3, 2/8 Ligacdo para descarga DN 50 mm Carga nominal térmica 13 kW
para: GN de agua: gas natural:
Capacidade: 6x1/1 GN Carga conectada 0,4 kW Carga nominal térmica 12 kW
No de refeigées por dia: 30-80 electricidade: gas natural "Vapor":
Largura: 847 mm Peso (rede): 127 kg Carga nominal térmica 13 kW
Profundidade: 771 mm Peso (bruta): 142 kg gas natural "Ar quente":
Altura: 782 mm Transporte / Ligagao de 3/4"NPT
Ligacdo de agua 3/4" /d1/2" gas: Ligacdo a rede Proteccdo cabo
(tubo flexivel de ar Carga nominal térmica 13 kW fusivel 4
comprimido): gas liquido LPG: 1 NAC 127V 1x15A
Pressdo de agua: 150-600 kPa / Poténcia "Vapor": 12 kW 50/60Hz
0,15-0,6 Mpa / 1,5 - Poténcia "Ar quente": 13 kW Tensdes especiais sob encomenda
6 bar
Instalagdo

¢ Distdncia minima no caso de fontes de calor no lado esquerdo 350 mm
e Em todos os outros paises devem ser observadas as respectivas normas e regulamentos, que se apliquem localmente

Opcoes Acessorios

e \/ersao para navios * Recipientes, chapas, grelhas da norma gastrondmica

¢ Modelo de seguranga/de penitenciaria e Armagodes inferiores/armarios inferiores

e Batente a esquerda para porta do equipamento e Thermocover

e Sensor Sous-Vide da temperatura do nucleo e Carrinho de transporte

e Escoamento integrado de gordura » Coifa de exaustdo Plus - Coifa de condensagdo com tecnologia de filtrado especial

o Interface Ethernet e UltraVent exaustor de condensagao

* Contato sem potencial para indicador de operagdo ¢ UltraVent

e Fecho de segurancga e Conjunto de montagem Combi-Duo para 2 aparelhos sobre posicionados

e Sensor da temperatura do nlcleo conectavel externamente ¢ KitchenManagement System

¢ Pacote armacdo movel de carga multipla ¢ Blindagem térmica para a parede lateral esquerda

¢ Visor de funcionamento com trava e Superspike (grelhas para aves), CombiGrill (grelhas)

e Conecgdo para otimizacdo de energia "Sicotronic" + Contato e Armagdo movel para carga multipla para padeiros e utilizagdo em grelhados
sem potencia para indicador de operagao e Rac movel medidas padaria

* \/oltagens especiais e Armacao moével para carga multipla para padeiros e utilizagdo em grelhados

» external signal unit connection « Pastilhas de detergente e de conservagao

* Recipiente coletor de gordura

e Armagao movel de carga multipla para pratos

e Lampada de aviso

¢ Catering kit
Catira Churrascos
Sdo Paulo, SP,
Tel.: +55 (11) 9.9626-2331, Fax.: +55 (11) 3042-6790 Sujeiro a alteragdes técnicas que constituam um progresso tecnoldgico
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